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L ’ A R T  D E  V I V R E  D U 
S U D ,  M Ê M E  À  N O Ë L .

Un Moment en Provence est né de la volonté de vous offrir le 
meilleur de notre terroir, où que vous soyez.

Un apéritif provençal savoureux ou une douceur artisanale, 
c’est possible… et c’est ce que nous vous proposons pour les 
fêtes !

Tartinables, terrines, biscuits croquants, calamandes 
ou calissons sublimeront vos repas de fête avec goût et 
authenticité.

Offrez(-vous) un moment simple, vrai et plein de soleil… même 
en hiver. Bienvenue en Provence… version Noël.



I N F O R M A T I O N  D E  P A I E M E N T

Paiement comptant à la première commande puis 
règlement à 30 jours net facture.

Franco à 500 € HT pour implantation
350 € HT pour commande de réassort.



N O S  A P É R I T I F S 
P R O V E N Ç A U X
Loin des standards, l’apéritif provençal est un rituel gourmand, simple 
et généreux.
Nous avons réuni dans nos coffrets tout ce qui fait la richesse de cet 
instant ! À tartiner, à partager, à savourer…

Accompagnez le tout d’un bon pain frais, d’un verre de vin local, et 
laissez les saveurs de la Provence faire le reste. Un apéritif authen-
tique, idéal à offrir ou à déguster pendant les fêtes.

90g

Crème de Poivron aux 
Olives Vertes de France

90g

Confit de 
Tomates séchées

90g

Caviar d’aubergine Olive 
Noire des Baronnies

90g

Crème d’artichaut Olives 
Vertes de France

90g

Poichichade



L E S  T E R R I N E S

90g

Tapenade Olive verte
de France

90g

Pulpe d’olives vertes 
Basilic et Ail

90g

Tapenade Noire Olive
des Baronnies

90g

Confit d’Olives Noires
au gingembre

90g

Anchoïade aux Olives Noires 
du Bassin Méditerranéen

90g

Sardinade aux olives noires 
des Barronies

90g

Thoïonade

90g

Pulpe d’olives noires
à la figue

180g 180g 180g

Terrine
La Caillette

Terrine au Marc
de Vacqueyras

Terrine
aux Olives



90g

90g 210g 25cl

90g 90g

Sassoun
Provençal Pistou Pesto au fromage de chèvre 

et amandes

Confit d’oignons doux
des Cévennes AOP

Olives noires
des barronies

Huile d’olive ‘Font de 
Leu’, Château Calissanne

L E S  S A U C E S  &
A C C O M P A G N E M E N T S 
P R O V E N Ç A U X



100g
100g

100ml

100g

100ml

Croquants Ail
Basilic Amandes

Croquants Sésame Thym 
Origan

Préparation culinaire à base 
d’huile d’olive vierge extra

et d’arôme truffe noire 

Croquants Tomates 
Oignons Amandes

Préparation culinaire à base 
de vinaigre balsamique de 

Modène saveur truffe

L E S  B I S C U I T S  S A L É S

A U T O U R  D E  L A  T R U F F E

90g

Crème d’artichaut
Truffe Noire



150g

150g

Navettes
Fleur d’oranger

Sablés
à la Figue

150g

150g

Navettes
à l’anis

Navettes
au citron

D O U C E U R S 
S U C R É E S
La Provence côté gourmand.

Qu’il s’agisse de clore un repas, 
d’accompagner un café ou d’offrir un 
instant de plaisir…

Les douceurs de Provence sont une 
invitation à ralentir, savourer, se faire 
du bien.
Miel de lavande ou de garrigue, 
nougat tendre, calissons traditionnels, 
chocolats, sablés ou croquants aux 
amandes… Chaque spécialité incarne 
un savoir-faire local transmis avec 
passion.

À offrir ou à s’offrir, nos douceurs 
sucrées sont aussi parfaites pour 
composer un coffret de Noël 
chaleureux et authentique !



150g150g 150g

150g 150g

Calamandes
Amande chocolat nougatine

Cœur Amande Chocolat
Huile d’Olive AOP Provence

Cœur Amande Chocolat Miel 
AOP Provence

Orangette Provençale
écorce d’orange au chocolat noir

Olivette Provençale
Amande chocolat noir et lait



100g

125g 250g 125g

100g

Nougat tendre blanc

Miel de lavande Miel de lavande Miel de garrigue

Calissons de Provence

L E S  S U C R E R I E S



B O M B E  F L O R A L E

NOUVEAU

100g

HIBISCUS, ROSE 
LAVANDE, CAMOMILLE

Laissez vous emporter dans un tourbillon 
d’arômes de la ruche avec ce lot de deux 
bombes de tisane au miel qui rappellent la 
relation si forte entre l’abeille et les plantes.

Les plantes aromatiques séchées comesti-
bles bio, révèlenttoutes leurs couleurs et se 
déploient au contact de l’eau bouillante,tel 
un bouquet délicat de rose, d’hibiscus, de 
lavande et de camomille qui renaît pour un
rituel chaleureux et sucré qui réveille.



116 Imp. du Pastrihoun, 13300 Salon-de-Provence
Tél : 06 60 72 85 81

Mail : unmomentenprovence@gmail.com

Un Noël authentique,
savoureux et chaleureux.

Toute l’équipe Un Moment en Provence
vous souhaite de belles fêtes gourmandes !


